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ライス Rice 200 yen パンBread 200 yen

チャックアイロール（肩ロース）
Chuck Eye Roll

〔100ｇ〕700 yen ／〔200ｇ〕1,280 yen ／〔300ｇ〕1,800 yen

〔100ｇ〕800 yen ／〔200ｇ〕1,480 yen ／〔300ｇ〕2,100 yen

〔100ｇ〕900 yen ／〔200ｇ〕1,580 yen ／〔300ｇ〕2,300 yen

〔100ｇ〕1,400yen ／〔200ｇ〕2,500 yen ／〔300ｇ〕3,500 yen

〔100ｇ〕2,100yen ／〔200ｇ〕3,800 yen ／〔300ｇ〕5,400 yen

〔100ｇ〕2,400yen ／〔200ｇ〕4,300 yen ／〔300ｇ〕6,200 yen

ハンギングテンダー（ハラミ）
Hanging Tender

牛ストリップ（サーロインステーキ） 
Striploin （Sirloin Steak）

テンダーロインステーキ（ヒレ）
Tenderloin Steak

サラダ・スープ Salad・Soup 400 yen

ビーフ100%ハンバーグ・ステーキ 160g  100% beef Hamburger Steak 980 yen

ラクレットチーズのハンバーグ・ステーキ 160g  Hamburger Steak with Raclette Cheese on it 1,100 yen

ティーボーンステーキ 600g  T-Bone Steak 4,800 yen

黒毛和牛 ヒレ肉のステーキ100g  Japanese Black Hair Beef （Fillet Steak） 4,800 yen

クーレット（イチボ）の食べ比べプレート〔和牛 100g・US 100g〕
Comparing the Tastes of Coulotte Steak （Japanese Beef 100g・US Steak100g）

3,600 yen

ヒレ肉の食べ比べプレート〔黒毛和牛 100g・テンダーロイン100g〕
Comparing the Tastes of Fillet （Japanese Black Hair Beef Fillet Steak100g・Tenderloin Steak100g）

5,900 yen

短角牛フランクステーキ（ささみ）
Shorthorn Cattle Frank Steak

〔100ｇ〕950 yen ／〔200ｇ〕1,780 yen ／〔300ｇ〕2,400 yenクーレット（イチボ）
Coulotte Steak

牛タンステーキ
Beef Tongue Steak

〔100ｇ〕3,000yen ／〔200ｇ〕5,400 yen ／〔300ｇ〕7,800 yen黒毛和牛クーレット（イチボ）
Japanese Black Hair Coulotte Steak

・シャリアピンソース Chaliapin Sauce

・ジンジャーソース Ginger Sauce

・赤ワインソース Red Wine Sauce

・おろしポン酢 Ponzu with Grated Japanese Radish

・わさびバターButter with Wasabi
・ごま味噌 Miso with Sesame Seeds 　

お好きなソースを
お選びいただけます
You can choose your 
favorite sauce

・大根おろし
Grated Japanese Radish

100 yen ・ニンニクチップ
Garlic Chips

300 yenトッピングメニュー
Topping Menu

活オマールエビ（テルミドールor グリル）
Fresh Omar Lobster （Thermidor or Grill ）

4,800 yen特別メニュー
Special Menu

ディナー

セットメニューSet Menu

ジュワッと
ジューシー

〈税別〉
tax-excluded 全てのディナー

メニューは温野菜付き
All menus are accompanied

by warm vegetablesMenu
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〈税別〉
tax-excluded Menu

コース

山路を登りながら

Course

A La Carte

ステーキ ベルマルシェコース
Steak Belle Marche Course

5,000 yen

● 前菜 Appetizer

● スープ Soup

● サラダ Salad

● 牛ストリップ（サーロインステーキ） 150ｇ  
  Striploin（Sirloin Steak）

● パンまたはライス Bread or Rice

● デザートDessert
● コーヒーまたは紅茶 Coffee or Tea

黒毛和牛ステーキコース
Japanese Black Hair Beef Steak Course

8,000 yen

● 前菜 1（黒毛和牛クーレット〈イチボ〉のたたき）
  Appetizer 1（Seared Japanese Black Hair Beef of Coulotte Steak）

● 前菜 2 Appetizer 2　
● スープ Soup　
● サラダ Salad

● 黒毛和牛（ヒレ肉のステーキ）100g  
　Japanese Black Hair Beef（fillet Steak）

● パンまたはライス Bread or Rice　
● デザートDessert　
● コーヒーまたは紅茶 Coffee or Tea

コーンバターCorn Butter 300 yen ピクルス Pickles 400 yen

牛タン炙り焼き 50g
Broiled Beef Tongue

1,200 yen

オニオンリング Onion Rings 400 yen オリーブ Olive 400 yen
サラミSalami 400 yen フライドポテトFrench Fries 500 yen
生ハムRaw Ham 600 yen

黒毛和牛クーレット（イチボ）のたたき 50g
Seared Japanese Black Hair Beef of Coulotte Steak

1,500 yen

じゃがいもと旬野菜のラクレットチーズ焼き
Raclette Cheese Grilled Potatoes and Seasonal Vegetables

800 yen
５種類のソーセージ盛り合わせ
Assorted 5 kinds of Sausage Side Dishes

980 yen
野菜惣菜 3種盛り合わせ
Assorted 3 kinds of Vegetable Side Dishes

1,000 yen

フォアグラのポワレ
蜂蜜とバルサミコの甘酸っぱいソースで
Foie Gras of Poiret
with Sweet and Sour Source of Honey and Balsamic Vinega

1,200 yen

生ハムサラダ Raw Ham Salad 1,000 yen

チーズ（3種）Cheese （3 kinds） 1,200 yen

ベルマルシェサラダ Belle Marche Style Salad 900 yen

シーザーサラダ Caesar Salad 1,000 yen

アラカルト

ワンドリンクサービス
One drink service

ワンドリンクサービス
One drink service

サラダ Salad

各種 Each 300 yen～

 各種デザート Various Desserts

オードブル Hors-d’oeuvre

おすすめ
Recommended

おすすめ
Recommended


